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Защо говорим за това?

Защото декември е по-хубав, когато е вкусен!

Имате ли си във вашето семейство любима рецепта за шоколадов сладкиш?
Ако да, направете от нея.

Ако не, eто нашата:

Включи фурната на 170 градуса. Провери дали е празна!

Разбий с миксера 200 г омекнало масло с 1 чаена чаша захар. Добави 4 яйца, 1 чаена чаша брашно, 2 супени лъжици какао, 2 супени лъжици мляко,
половин чаена лъжичка бакпулвер, щипка сол. 
Разбърквай с миксера, докато стане пухкаво. 

Застели две кръгли тавички (големи колкото блат за торта, не тавата за картофи) с хартия за печене. 
Раздели сместа на две и я изсипи в тавичките. Пече се около 20 минути. Когато мислиш, че е готово, внимателно издърпай с ръкохватка тавата
(гледай да не се опариш) и мушни клечка за зъби в сладкиша. Ако излезе чиста, значи сладкишът е готов. 

Ако нямаш две тавички, когато първата част е готова, извади я от фурната с помощта на ръкавиците и внимателно я обърни върху решетка (или
голяма чиния). Тогава можеш да ползваш пак същата тавичка. Само внимавай, че е гореща!

Когато сладкишът е готов, нарежи го на триъгълници. 

Сега можеш да се развихриш с украсите. За бялата глазура можеш да разбиеш белтък и пудра захар, за шоколадовата можеш да разтопиш шоколад
и да го смесиш с малко сметана. Червените носове са от... бонбони, а рогата на елена - от познатите на всички завити соленки. В много държави ги
наричат "претцели".
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